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Wyniki w skrocie

Transportery czasteczek w psuciu sie zywnosci

Aminy biogenne sg czestg przyczyng psucia sie fermentowanej zywnosci i napojow.
Naukowcy badali wazny sktadnik szlaku biochemicznego zwigzanego z ich
wytwarzaniem.

v ZDROWIE

Bakterie kwasu mlekowego (LAB, lactic acid
bacteria) sg stosowane w fermentacji
zywnosci, takiej jak jogurty, kapusta kiszona i
kietbasa. W jednym ze szlakow
metabolicznych kwasy karboksylowe sg
wytwarzane z weglowodanow. Na przyktad
laktoza w produktach mlecznych jest
przeksztatcana w kwas mlekowy. Kwasowa
natura mleka stuzy konserwaciji, jako ze wiekszos¢ pozostatych mikrobdw zawartych
w mleku nie jest tak odporna na dziatanie kwasow.
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Oczywiscie bakterie kwasu mlekowego majg wiele ztozonych szlakdéw, z ktérych
czes¢ nie jest pozadana. Jednym z nich jest wytwarzanie amin biogennych (BA,
biogenic amine). Ogdlnie mowigc, sg one wynikiem przeksztatcania aminokwasu w
odpowiadajgcg mu aming, czego klasycznym przyktadem jest przeksztatcenie
histydyny w histamine. Biochemicznym powodem zachodzenia tych konkretnych
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szlakdw jest wytwarzanie energii.

Celem finansowanego przez UE projektu DECARBOXYLATE byto zbadanie
zaangazowanych szlakéw, a w konsekwencji uzyskanie szczepdw niemogacych
wytwarza¢ amin biogennych. Zespét projektu z Uniwersytetu w Groningen w Holandii
badat sktadniki molekularne dwoch rodzajow szlakéw wytwarzajgcych energie —
pompy protonowej i szlaku zwigzanego z czgsteczka przechowujaca energie,
tréjfosforanem adenozyny (ATP, adenosine triphosphate). Niezaleznie od trybu
wytwarzania energii, w proces ten zawsze zaangazowana jest czasteczka
transportera. Jest ona odpowiedzialna za pobranie czgsteczki prekursora i
wydzielanie w komoérce koricowej aminy biogenne;.

Naukowcy badali trzy z tak zwanych wymieniaczy prekursor/produkt —
histydyne/histamine, tyrozyne/tyramineg i agmatyne/putrescyne. Putrescyna
odpowiada za zapach gnijgcego miesa. Za pomocg najnowszych technik
zidentyfikowano transportery, scharakteryzowano je pod katem masy czasteczkowej
| zbadano ich tryb dziatania.

Geny odpowiedzialne za transportery zostaty sklonowane na mozliwych do
przeniesienia fragmentach DNA, zwanych plazmidami. Te specjalne plazmidy
kodowaty geny wytwarzajace czgsteczke transportera oraz znacznik chemiczny
pomagajacy w identyfikacji czgsteczki podczas badan. Nastepnie plazmidy te
zostaty przetransformowane do popularnych bakterii kwasu mlekowego
(Lactobacillus) i poddane obserwaciji. Do celéw poréwnania aktywnosci zastosowano
komorki kontrolne.

Wyniki tej pracy daty wazng podstawe do dalszych badarn nad wytwarzaniem amin

biogennych w przetwdrstwie zywnosci. Rezultatem bedzie bezpieczniejsza zywnos$¢
wolna od amin, a takze bardziej konkurencyjny europejski rynek produkcji zywno$ci.

Znajdz inne artykuly w tej samej dziedzinie zastosowania

Czy na swiecie moze zabrakng¢ antybiotykéw?
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Nowe technologie w walce z zakazeniami bakteryjnymi

Jedna platforma dla wykrywania wielu biomarkeréw nowotworowych

\'4

WKkrétce mogg pojawié sie elastyczne wypetniacze twarzy inspirowane skaczacymi

owadami
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Informacje na temat projektu
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